
barbecue de luxe bu f fe t

VLEESGERECHTENPARADE:
braadworst
gewoon Du i t s ,  rech t  voor  z i j n  raap zoa ls ‘ t  hoor t
malse runderbiefstukjes 
gewente ld  in  g rove zwar te peper  
lamskoteletjes
gemar ineerd in  o l i j f o l i e  met  rozemar i j n  u i t  e igen 
tu in
drumsticks
b i j zonder  gemaak t  met  kno f look en Franse mos te rd
kipsaté
gemar ineerd in  ke t japsaus en geserveerd met  
p indasaus
Amerikaanse grillburgers  
waar we e igen l i j k  n ie ts  meer over  hoeven te ve r -
te l l en
speklappen
gemar ineerd en k rokan t
schaslicks
geze l l i ge v leessp ies jes met  papr i ka en u ien

BEGELEIDENDE GARNITUREN:
eigenlijk al een buffet op zich...
aardappelsalade met rode ui en 
lente uitjes

witte koolsalade met geroosterde 
komijnzaadjes

wortelsalade uit de polder

eenvoudige rode koolsalade met 
luxe olie en vinaigrette

diverse soorten rauwkost met o.a. 
gemarineerde olijven, appelkap-
pertjes en peperoni’s om zelf een 
salade samen te stellen

gepofte aardappelen

Italiaanse pastasalade met pesto 
en olijven

gepofte maiskolfjes

gegrilde aardappelkoekjes

SAUZEN EN DRESSINGS
satésaus
whiskeysaus
knoflooksaus
zigeunersaus
kruidensaus
kerriesaus
mosterddressing
kruidenvinaigrette 
yoghurtsalsa
kruidenboter

BOURGONDISCHE BROODMAND
gevuld met allerlei broodsoorten, 
hard en zacht, knoflookcroutons 
en natuurlijk allemaal zelf ge-
bakken
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De barbecue s taa t  de laa ts te ja ren s te rk in  de be lang-
s te l l i ng .  Ge lukk ig ,  wan t  barbecue s taa t  voor  p lez ie r ig  
en on tspannen gen ie ten van f i j ne gerech ten in  een 
zonn ige s temming. In  d ie zonn ige s temming b rengen 
w i j  u .  N ie t  a l l een met  de bekende gerech ten,  maar 
voora l  ook met  minder  a l l edaagse ve r rass ingen. 
Laa t  u lekker  ve rwennen!


