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r i v i è r a  b u f f e t

gemarineerde komkommer
gebakken in kno f looko l ie
carpaccio van lamsham 
met pes to v ina ig re t te ,  ba lsamico en o l i j f o l i e
vispaté uit Marseille
vergeze ld door  een luch t ige Pas t i ssaus
pastasalade 
met zeebanke t
salade caprese
van mozzare l l a ,  tomaten en bas i l i cum
insalata mixta
van Romeinse sa lade en rucco la
mortadella
met ha l f  gedroogde zon tomaat jes
parade van diverse soorten olijven
en appe lkapper t j es ,  peperon i ’ s  en rode w i jnu i t j es

gevulde canneloni 
met za lmmousse en sp inaz ie
schotel van diverse gegrilde groenten

picata royal
malse p lakken f r i candeau, k rokan t  gebakken in 
kaasbes lag
polenta con oseleti scampia
da t  z i j n  geen scamp i ’ s  maar  we l  v leessp iesen met  
een I ta l i aanse tomatensaus met  o l i j ven en po len ta
warme zeevruchtenschotel
i n  k ru ideno l ie  en venke l
ossobuco in klassieke saus (kalfsschenkel)

macheroni 
met paddes toe len,  u i tgebakken spek jes en becha-
me lsaus
risotto alla cacciatori
r i j s tge rech t  u i t  de oven met  k ip ,  kapper t j es ,  o l i j ven 
en k ru idenbou i l l on

H ie r  v loe i t  he t  monda ine van de Franse R iv iè ra en he t  rus t ieke van de I ta l i aanse B loemenr i v iè ra samen 
to t  een in tense be lev ing.  


