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Zoete verleidingen 
 
 
Bavarois parade 
 
Diverse smaken bavarois met slagroom en vruchtensaus; 

� Naar keuze aardbei, chocolade, bitterkoekjes, sinaasappel, citroen of tiramisu 
 
€ 3,25 per persoon 
 
 
Ster van Almere 
 

� Glaasje Hollandse appeltaart met panacotta saus van vanille, kaneel en bruine 
rum, gegarneerd met luchtige room en besjes 

 
€ 3,75 per persoon 
 
 
Oude bekende 
 

� Palet van witte en pure chocolade mousse 
� Citroen soufflé 
� Frambozentaart met fruit en slagroom 

 
€ 5,25 per persoon 
 
 
De zoete inval 
 

� Een hele mooie taart van pistache met Amaretto 
� Crème brulée 
� Panacotta crème met een kletskop van frambozen 
� Sinaasappelbavarois met pure chocolade en honing uit de kist 
� Slagroomsoesjes 
� Vruchtensalade 

 
€ 7,50 per persoon 
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Hemel op aarde  
 

� Moelleux van Chocola; heel speciaal Frans dessert, lauwwarme 
chocoladetaartje, van binnen nog een beetje vloeibaar 

� Tiramisu met Italiaanse Brandy 
� Parade van diverse bavarois 
� Vanille mousse met sneeuw van groene citroen 
� Slagroom geparfumeerd met Amandelolie 
� Tempura ven appel, peer en ananas met panacotta 
� Saus van chocolade noir met honing en een vleugje koriander 

 
€ 9,00 per persoon 
 
 
Eindeloze Amuses van zoetigheden 
 

� Japans spiesje met witte druiven verpakt in pure chocolade en cointreau 
� Lepeltje vanille soufflé met kaviaar van bosaardbeitjes 
� Spiesje van fruittempura met een speciale saus van panacotta crème 
� Bonbon van tiramisu met cacao noir 
� Hip glaasje bitterkoekjes bavarois met Bigarreaux 
� Mini crème brulée met vanille sneeuw 
� Lasagne van witte en donkerbruine chocolade mousse in een trendy glaasje 
geserveerd 

 
€ 11,50 per persoon 
 
 
Als extra te bestellen; Bocaal van ijs met sorbetsoorten à € 1,20 per persoon 
 
Voor de echte dessertliefhebber kunnen we ook een combinatie maken van alle 
desserts, deze noemen dan ook het ‘Grande Dessert’. En natuurlijk doen we hier 
vuurwerk bij !        
 
€ 13, 00 per persoon                                                                                                                                                                                                                                                                              
 
  
 

Alle prijzen zijn exclusief de van toepassing zijnde btw-tarieven. 
  

 

 


